GIDA MUHENDISI NE YAPAR ?

Gida muhendisi, gidalarin kurallara uygun bir sekilde -
uretilmesi, paketlenmesi, nakledilmesi ve hijyen
gerekliliklerinin saglanmasi sureclerini yurutur. Gida
muhendisi; kimya, fizik ve mikrobiyoloji gibi diger
sahalarla isbirligi icerisinde calismalar gerceklestirir.
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— i g Bolumumuz 2012 yilinda kurulmustur ve 6 profesor, 5 dogent,
= = 1 doktor 6gretim (iyesi, 1 arastirma gorevlisi ve 1 6gretim
gorevlisi gorev yapmaktadir. Egitim suresi 4 yildir.
Mufredatta, Matematik, Fizik, Kimya, Gida Mihendisligine
Giris, Teknik Resim, Bilgisayar, Enerji ve Kutle Denkligi, Gida
Muhendisliginde Temel ig.lemler, Gida Mikrobiyolojisi, Gida
Kimyasi, Beslenme Ilkeleri, Gida Analizleri gibi dersler ile
birlikte, Et Isleme, Siit Iisleme, Tahil Isleme, Meyve-Sebze
Isleme ve Yemeklik Yag Teknolojisi gibi dersler mevcuttur.
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