NECMETTIN ERBAKAN UNIVERSITESi MERAM MESLEK YUKSEKOKULU
OTEL LOKANTA VE iIKRAM HIiZMETLERi
ASCILIK PROGRAMI DERS ICERIKLERI

1.SINIF GUZ YARIYILI
(TDL101) Tirk Dili-I

Tiirk Dilinin Genel Ozellikleri, Tiirkcenin Ses Ozellikleri, Tiirk¢enin Yap1 Ozellikleri, Tiirk
Dilinin Zenginligi, Yazili Anlatim Tiirleri, Diislince Degeri Olan Yazilar: Makale, Fikra,
Elestiri, Deneme, Soylesi, Gezi, Giinliik, An1, Yazismalar, Ozel Yazismalar, Mektup, Davetiye,
Not, Kutlama, Ozel Yazismalarda Dikkat Edilmesi Gereken Noktalar Resmi Yazismalar:
Elektronik posta, Belgegecer, Teleks, Dilekce, Ozgecmis, Rapor, Tutanak, Karar, Resmi
Yazismalarda Dikkat Edilmesi Gereken Noktalar. Ciimle Bilgisi, Ciimle ve Ciimlenin Ogeleri
Anlam bakimindan ciimle g¢esitleri, Yap1 bakimindan climle gesitleri,

(AIT101) Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-I

Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi Derslerinin Amaglar1 ve Temel Kavramlar, Tiirk Inkilabin
Hazirlayan Sebepler: 19. ve 20. Yiizyillarda Osmanli Devleti'ne Genel Bakis, II. Mesrutiyet
Donemi Gelismeleri Yeni Tiirk Devleti'nin Kurulusu, Bir Uzlasi Belgesi Olarak Tiirkiye
Cumhuriyeti'min Kurulus Belgesi: Lozan Antlagmasi, Atatiirk Donemi'nde I¢ Politikada
Yasananlar, Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikas1 (1923-1938), TBMM ’nin Ankara’da A¢ilmasi,
Milli Miicadele Doneminde Bas gosteren Ayaklanmalar, Sevr Antlagmasi, I. Diinya Savasi’nda
Osmanli Cepheleri, Somiirgecilikten Diinya Savasina, Emperyalist Rekabet ve Kuvvetler
Catismasi, Osmanli Devletinin I. Diinya Savasi’na Girmesi

(YDB101) Yabanca Dil-1

Konusma (yabanci dili anlasilir bir sekilde konusabilme), dinleme-anlama (normal hizda
konusuldugunda konusmacidan gelen mesaji kavrayabilme), yazma (dil bilgisi ve yazim
kurallarina uyarak amaca uygun yazabilme), okuma-anlama (yabaci dilde okuyabilme ve
okudugunu anlayabilme, kelime dagarcigini gelistirme). Verb "to be", Possessive Adjectives
Personal Information, a / an, plurals The Classroom Vowel Sounds, This / That - These / Those
Common Objects Classroom Language, Present Simple (+) and (-) Common Verb Phrases, a /
an + jobs Consonant Sounds, Possessive 's Family Vocabulary. Adjectives Quite / Very, Telling
the time, Present Simple Daily Routine, Adverbs of frequency Time words and expressions,
Prepositions of time The date,

(MASC1071) Bilisim Teknolojileri

Bilgisayar Donanimi ve Yazilimi,Bilgisayara giris ve temel donanim bilgisi, isletim sistemleri,
Tablo Olusturma, Karmasik Uygulamalar, Hizli Erisim Fonksiyonlarinin Tanimlanmasi,
Ozgecmis ve Dilek¢e Gibi Resmi Yazilarin hazirlanmasi ve Postalanmasi, Olusturulan
Tablolarda Hesaplama Islemlerinin Yapilmasi



Windows isletim sistemi, Windows XP, masaiistii nesnelerinin icerikleri ve amaci
dogrultusunda kullanma, klasor ve dosya bilgisi, MS word, kelime islemci yazilimi, MS excel,
MS power point, MS internet explorer. Bellek Tiirleri, isletim Sistemleri, MS DOS, Dizinler ve
Alt Dizinler, Dizin Isimleri, Dosyalar ve Dosya Isimleri, DOS Komutlari. Word ve Excel:
Belgelerin Hazirlanmasi, Bigimlendirilmesi, Denetim Yazilimlarinin Kullanilmasi, Ekleme ve
Diizenleme, Belgenin Yazdirilmasi,

(MASC1011) Hijyen ve Sanitasyon

Hijyen ve sanitasyonun tanimi ve dnemi, Hava hijyeni ve degerlendirme teknikleri, Isletme
suyu ve igme sularinda hijyen, Gida hijyeni ile ilgili kalite yonetim sistemleri(ISO 22000, ISO
9001, ISO 14001, vb), Personel hijyeni, Alet ve ekipman hijyeni- Isletmenin yapisal dzellikleri
ve dizaynin isletme ve gida hijyenine etkisi, Gida Isletmelerinde Pest Kontrol uygulamalar1 ve
Gida hijyenine etkisi, Gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon uygulamalari, Bitkisel
gida iiretiminde hijyen, Gida isletmelerinde kullanilan temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri.

(MASC1021) Temel Beslenme Ilkeleri

Beslenmeye giris, saglikli beslenmede temel ilkeler, Karbonhidratlar, Proteinler, Yaglar, Su ve
mineraller, Vitaminler, Besin gruplari, beslenmedeki 6nemleri, satin alirken ve saklarken dikkat
edilecek hususlar, Yeterli ve dengeli Beslenme, beslenmenin saglikla iliskisi, temel beslenme
bilgisi ve hastaliklarda beslenme

(MASC1031) Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Giris

Ik uygarliklardan giiniimiize degin degisen yeme icme aliskanliklar1 ve yemek kiiltiiriiniin
evrimi, Her donemde gelisen yeme i¢me kiiltiiriiniin toplum yasamu ile etkilesimi, Yerel ve
uluslararas1 akimlarin mutfaga etkileri incelenir, yemek kiiltiiriine ve literatiire yansimalari,
Gida isletmelerinde standart ve spesifikasyonlari, Ders kapsaminda islenecek olan konular; gida
calismalarinin ortaya ¢ikis kosullarini agiklanmasini, kiiresellesme ve gida iliskisini, gida ve
beslenmeye iligkin kuramsal yaklasimlari, siirdiirtilebilir gida, gida giivencesi, gida egemenligi
kavramlari, toplumsal sinif(lar) ve beslenme.

(MASC1061) Tiirk Mutfag:-I

Eski Anadolu Mutfak Kiiltiirli, Orta Asya Mutfak Kiiltiirii, Bati'ya Go¢ ile Degismeler, Tiirk
Sel¢uklu ve Beylikler Mutfagi, Erken Osmanli Mutfag: (14-15. Yiizyillar), Klasik Osmanl
Mutfagi (16-17. Yiizyillar), Ge¢ Osmanli Mutfagi (18-19. Yiizyillar), Cumhuriyet Donemi Tiirk
Mutfagi, Giiniimiiz Tiirk Mutfagi, Tiirkiye'deki Farkli Dini Topluluklarin Yemek Kiiltiirii, Ttirk
Tatl1, Pastane ve Icecek Kiiltiirii, Tiirkiye'de Yemek, Icecek, Sosyallesme ve Sokak Yemekleri
Kiltiird.

(MASC1041) Mutfak Uygulamalar:

Uygulamali olarak biiyiikbas, kiiclikbas ve kanatli hayvan karkaslarinin standart pargalamasini
yapmaktadir. Bunun yaninda 6grenciler karkastan elde edilen etlerden taze et {iriinleri (kiyma,
kusbasi, bonfile, biftek, nuar vb.) ve islenmis {irtinler (dana sucuk, dana hamburger kofte, dana
ve kuzu kavurma, pili¢ kofte,vb.) iiretimini, yiyecek igecek isletmelerinin yapisin



degerlendirilmesi, yiyecek icecek isletmelerinin yonetim fonksiyonlarini agiklanmasi, yiyecek
icecek isletmelerini siniflandirilmasi,

(MASC1051) Temel Pastacihik

Pastane Uriinlerine Giris, Kurabiye Yapimi ve Siisleme Teknikleri, Tart Hamuru ve Cesitleri,
Kek Hamuru ve Cesitleri, Mayalt Hamur Yapimi ve Cesitleri, Mereng ve Makaron Yapimi,
Pandispanya ve Pasta Yapimi, Modern Pasta Yapim ve Siisleme Teknikleri-I, Cheesecake
Yapimi ve Cesitleri, Kizartma Hamurlar1 ve Choux Hamuru Cesitleri, Siitlii ve Yumurtali Tatl
Yapimi ve Cesitleri

(AYD101) Akademik Yazim

Akademik Yazmanm Onemi; Akademik Yazmada Sik¢a Yapilan Yanlislar, azim kurallar1 ve
Ozglnliik, Alint1 ctimleleri, paragraf yorumlama, Paragraflar arasi gegisler, Bulgu ifadeleri,
Olumlu ve olumsuz drnekler iizerinde degerlendirmeler, Sayilt1 ve sinirliliklarin ifadesi Ozet,
0ns6z yazimi,Kaynakga bulgular ve Sonug¢ Yazimi

( MASC1091) Turizm isletmeciligi

Turizm ve turist kavramu, turizmin Islevleri, turizm endiistrisi, seyahat formaliteleri, turizm ve
havayolu ulastirmasi, turizm ve karayolu ulastirmasi, turizm ve denizyolu, turizm ve demiryolu
ulagimi1 konularini kapsar. Turizmle ilgili temel kavramlar ve terimleri, turizm sektdriiniin genel
yapisini, turizmin tarihsel gelisimi, ulusal ve uluslararasi1 durumunu, turizmin sosyal, kiiltiirel,
dogal ve ekonomik etkilerini, turizm cesitleri ve insanlari turizm hareketlerine yonelten
sebepleri,

(ISGGUV1) is Sagh$ ve Giivenligi

Isci, Isveren, Isveren Vekili, Isyeri, Alt Isveren, Is Kazas1, Meslek Hastalig1 tanim1, kapsami ve
hukuki sonuglar, ISG ile ilgili tiiziik ve yonetmelikler: Isci Saghig1 ve Is Giivenligi Tiiziigii,
ISG ile ilgili tiiziik ve yonetmelikler: isci Saghg ve Is Giivenligi Tiiziigii, Isveren ve Isveren
Vekilinin (miihendisin-is giivenligi uzmaninin) is kazasi ve meslek hastaligi durumunda
sorumlulugu-6rnek olaylar, Makine Sanayinde yasanan i kazalarinin incelenmesi ve alinacak
onlemler Is kazalariyla ilgili 5rnek Yargitay kararlarmn incelenmesi,

(AKT101) Akademik Tiirkge

Arastirma konularmin belirlenmesi, Ogrencilerin arastirma konularinin belirlenmesi, Eksik
verilerin toplanmasi, Yeni verilerin degerlendirilmesi, Konularla ilgili rapor yazimina
baslanmasi, Konularla ilgili rapor yazzimina baslanmasi, Konularla ilgili raporun sunulmasi.

( MASC1081) Mutfakta Siirdiiriilebilirlik

Siirdiiriilebilirlik kavraminin tanimi ve tarihsel gelisimi ve gastronomi mutfak kiiltiiri iligkisi,
Siirdiiriilebilir turizm kavrami ve ilkeleri. Diinya'da siirdiiriilebilir gastronomi, Tiirkiye'de
stirdiiriilebilir gastronomi, Siirdiiriilebilir gastronominin 6nemi ve Oniindeki engeller,
Siirdiiriilebilir gastronomi Orneklerinin incelenmesi, Siirdiiriilebilir gastronomi makaleleri ile
ilgili 6grenci sunumlari, Siirdiiriilebilir mutfagin temelleri ve uygulamalari, Gida sisteminde



sorunlar, gida israfi nedir ve nasil 6nlenebilir, Gida israfina 6nlemede siirdiiriilebilir ¢éziimler
ve siirdiiriilebilir restoranlarin incelenmesi.

1.SINTIF BAHAR YARIYILI

(TDL102) Tiirk Dili-II

Tiirkgenin giincel sorunlar1, Yapiya dayali bozukluklar: Ozneyle ilgili anlatim bozukluklart;
Yiiklemle ilgili anlatim bozukluklari, Birlesik kelimelerin yazimi; Bagla¢ ve bulunma eki
olarak kullanilan ‘De’nin yazimi; Baglag ve ilgi zamiri olarak kullanilan ‘Ki’nin yazimi; ‘Mi’
soru ekinin yazimi, Tiirk¢edeki seslerin ¢esitli yonlerden siniflandirilmasi, Tiirkge kelimelerin
ses Ozellikleri, Tiirkcede ses olaylari. Yeryliziindeki dillerin kdken ve yapi bakimindan
siiflandirilmasi, varligi kabul edilen baslica dil aileleri, konusma dili ve yaz dili.

(AIT102) Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-II

Kuvay-1 Milliye’nin Onemi, Kurtulus Savasi’nda Cepheler ve Siyasi Gelismeler Kurtulus
Savasi’nda Cepheler ve Siyasi Gelismeler, Lozan Baris Antlasmasi Tiirk Inkildp Hareketleri
(Siyasi Alanda Yapilan Inkilaplar) ve Siyasi Gelismeler Tiirk Inkildp Hareketleri (Siyasi
Alanda Yapilan inkilaplar) ve Siyasi Gelismeler, Tiirk inkilap Hareketleri (Hukuk Alaninda
Yapilan Inkilaplar) Tiirk Inkildp Hareketleri (Egitim-Kiiltiir, Sosyal, Ekonomi ve Saglik
Alaninda Yapilan Inkilaplar) Atatiirk Ilkeleri ve Biitiinleyici Ilkeler Atatiirk Donemi Tiirk Dis
Politikas1 (1932-1938) Ismet Indnii Dénemi (1938-1950) Demokrat Parti Iktidar1 ve Adnan
Menderes Donemi (1950-1960) Darbeler Dénemi (1960 Darbesi) Darbeler Donemi (1980
Darbesi) Darbeler sonrasi1 Tirkiye’deki Siyasi Gelismeler Genel Tekrar ve Donem
Degerlendirilmesi

(YBD102) Yabanc Dil-II

Prepositions of Place, Was/Were — Had-Could, Past Simple — Linking Words, A / An / The —
Will, Prepositions of Movement, Adjectives and Adverbs — Quite / Very / Too, Revision for the
Visa, VISA, Comparisons, Be Going to- Will- Present Continuous, It Will Be / There Will Be,
Should / Shouldn’t, Can / Can’t / Could / Couldn’t, Present Perfect Tense, Revision for the Final
ExaminationBook: Enterprise Grammar 1 / Virginia Evans / Jenny Dooley / Express Publishing

(MASC2011) Staj (30 is Giinii)

Uygulama-Alstirma, Dis Mekanda Takim/Grup Calismasi, I¢ Mekanda Takim/Grup Calismast,
Gozlem, Anlatim, Yerinde uygulama ile ilgili etkinlikler, 6grencinin kurumundaki ve yerinde
uygulama yaptig1 is yerindeki danigmalari ile birlikte planlanir ve yiiriitiiliir. Bu etkinlikler,
yerinde uygulamanin yapildig1 bir is ortamina bagli olarak, 6grencilerin alanlariyla ilgili
yiiriitiilen ¢alismalar igerisinde yer alarak uygulama deneyimi kazanmalarina yonelik 6grenme
ve uygulama etkinlikleri, Is yerini tamimak, yapilan isler hakkinda bilgi edinmek, Is yeri
uygulamalarinin planlanmasini ve is akisin1 6grenmek



(MASC2031) Pastane Uygulamalari-1

Tatlilarin tanimi, Tath yapiminda kullanilan araglar, Tatli hazirlama teknikleri, Hamur tatlilari,
kizartma tathilari, Krep hamuru, tulumba tatlisi, Pandispanya, pat hamuru, Krema tatlilari,
dondurma, meyve tatlilari, joleler, Tiirk mutfaginda hamur isi ve tathilar, Siitlii tathilar, Biskiivi
ve kekler, Hamurlarin 6zellikleri ve hamur isleri, Bérek hamur ¢esitleri, borek ,mant1, makarna,
pide hazirlama.

(MASC2021) Yiyecek Icecek Servisi ve Uygulamalari

Yiyecek igecek hizmetlerine tarihsel bakis, Yiyecek igecek endiistrisi, Yiyecek icecek
hizmetlerinde profesyonellik, Personel nitelikleri, Beceri ve bilgi, Miisteri iliskileri, Servise 6n
hazirlik, Yiyecek icecek servis ekipmanlari, Endiistride farkli servis uygulamalari, Klasik servis
usulleri, Yemek servisi, Bar ve igecek servisi, Serviste yonerticinin rolii, Sofrada gorgii.

(KRP102) Kariyer Planlama,

Kariyer Planlama ve Kariyer gelisimi, modelleri, Diinyadaki kariyer egilimleri, Kariyer
kavrami, kariyer planlama ve asamalari, Kariyer kavrami, kariyer planlama ve asamalari,
bireysel kariyer gelisimi, kariyer stratejisinin olugturulmasi, bireysel kariyer gelisimi, kariyer
stratejisinin olusturulmasi, kariyer planlama modeli, ilgili 6gretmenlik alanlarinda kariyer
secenekleri, kariyer planlama modeli, Ise yerlesme ve Orgiitsel kariyer planlamasinin birey ve
organizasyon agisindan kariyer yonetimi, CV formati1 ve 6rnekleri ilgili 6gretmenlik alanlarinda
kariyer secenekleri, 6zge¢mis hazirlama ve 6zge¢mis cesitleri, CV format1 ve ornekleri, CV
hazirlamada dikkat edilecek noktalar, 6zge¢mis hazirlama ve ozgecmis c¢esitleri, , CV
hazirlamada dikkat edilecek noktalar, kapak yazilari, tanmitim mektuplari, is goriismesi,
amaclari, yontem ve tiirleri, kapak yazilari, tanittm mektuplari, is goriismesi, amaglari, yontem
ve tiirleri, goriismeye hazirlik ve goriisme asamalari, goriismelerde karsilasabilecek durumlar;
soru tipleri, viicut dili-bedensel isaretler, goriismelerde karsilasabilecek durumlar; soru tipleri,
viicut dili-bedensel isaretler,

(MASC2071) Diyet Mutfag:

Yeterli ve dengeli beslenme; Makro/Mikro besin dgeleri; Ogiin, Besin, Besin gruplari;
Gereksinme kavrami, Biyoyararlilik kavrami; Enerji kavrami, Metabolizma kavrami, Beslenme
durumu kavrami; sismanlik-zayiflik kavramlar, ideal viicut agirligi kavrami, diyet nedir? Besin
zenginlestirme kavrami; Menil kavrami, Vejetaryenlik kavrami, Diinyada ve iilkemizde diyet
ornekleri, Beslenme ve Diyetetik ile ilgili mevzuat, TSE diyetisyen standardi, Besin
zenginlestirme kavrama,

(MASC2041) Yoresel Mutfak Uygulamalar:

Yoresel yemekler hakkinda genel bilgi, Orta Anadolu Mutfagi, Orta Anadolu Mutfag:
Yemekleri, Dogu Anadolu Bolgesi Mutfagi, Dogu Anadolu Bolgesi Mutfagi Yemekleri,
Giineydogu Anadolu Mutfagi, Gilineydogu Anadolu Mutfagi Yemekleri, Akdeniz Mutfagi,
Akdeniz Mutfag1 Yemekleri, Ege Mutfagi, Ege Mutfag1 Yemekleri, Karadeniz Bolgesi Mutfagi,
Karadeniz Bolgesi Mutfagi Yemekleri, Trakya Mutfagi Trakya Mutfag1 Yemekleri



(MASC2051) Ekmek Yapim Teknikleri

Ekipmanlar ve teknikler, Ekmegin tarih¢esi, Hamur yapim teknikleri, Hamur mayalama, Tiirk
Ekmekleri, Uluslararasi mutfaklarda bulunan ekmekler, Yogurma ve mayalandirma,
Zenginlestirilmis hamurlar, Agilarak hazirlanan hamurlar, Dolgu, siisleme, iizerine siiriilen
malzemeler ve yayma teknikleri, Ekmekte ortaya ¢ikan olumsuz durumlari tanimlama.

(MASC2061) Soguk Mutfak Uygulamalari

Yiyecek ve icecek isletmelerinde onemli bir departman olarak soguk mutfakta servis edilen
yiyeceklerin (ordovrler, kanapeler, salatalar, soguk soslar, zeytinyagllar, sarkiiteri tiriinleri,
peynir tabagi, mezeler vb) hazirlanmasi Zeytinyagi tadimi, Yagl salata soslari, Mayonez yogurt
bazli soslar, Balzamik bazli soslar, Yesil salatalar, Kinoa tabule ,, Tahil salatalar , Yedi tahill1 kis
salatas1 , Kinoa avokado salatasi, Sicak salatalar , Ilik bonfile salatasi , Ilik ke¢i peyniri salatast,
Sinav sonrast degerlendirme, Mezeler, Mezeler,Yeni nesil zeytinyaglilar ,Anadolu’dan
peynirler tadimi, Burrata , Mozarella, Ceviche Somon pastirma , Somon Lakerda,Somon ve et
tartar , Et ve ahtapot carpaccio Beyin , Dil S6giis,

(MASC2091) Girisimcilik Kiiltiirii

Girisimciligin temel fonksiyonlari, Girisimcilik ve Girisimcinin Ozellikleri: Girisimcilik
kurami ¢ergevesinde girisimcilik kavramini ve tilirlerini tanimlayabilme Pazarlama ve
tutundurma stratejileri kobi’lerin ekonomiye ve sosyal hayata katkilari. Yenilik Tiirleri: Kisisel
ve kurumsal yenilik¢ilik ve yaraticiligr gelistirme yollart hakkinda farkindalik gelistirme,
Kobi’lerin zayif yonleri ve Trkiye’de Kobi’lere destek saglayan kuruluslar. Franchising sistemi
ve yatirimctya saglayacag faydalar. Pazarlama ve tutundurma stratejileri. Is plan1 ve boliimleri.
Girigimcilik ve girisimcilik stiregleri, girisimcilikte yaraticilik (tasarim), girisimcilikte
inovasyon, girisim finansmani, is kurma ve is plani, is planinin hazirlanmasinda ¢evresel
faktorler ve piyasa analizi, pazarlama plani, liretim plani, yonetim plani, finans plani, risk
analizi, i planinin degerlendirilmesi, is plami gelistirme. Girisimciligin Yerel, Ulusal ve
Uluslararas1 Baglami.

(MASC2101) Finansal Yonetim

Finansal Yonetim ve Fonksiyonlari, Finansal Sistem, Finansal Piyasalar, Finansal Araglar ve
Kurumlar, Paranin Zaman Degeri, Finansal Analiz, Calisma Sermayesi Y6netimi, Basabas ve
Kaldirag Analizleri,

(ISGGUV2) is Saghg ve Giivenligi

Is saglig1 ve giivenligi ile ilgili yasal mevzuat, s saghig ve giivenliginin dnemi ve tarihgesi, Is
kazalar1 ve sebepleri, Meslek hastaliklar1 ve sebepleri, Isletmelerde is giivenligini tehdit eden
unsurlar, Is giivenligi acgisindan isletmenin tasimasi gereken oOzellikler, Is giivenliginin
saglanmasinda isverene diisen gorevler. Is giivenligini saglanmasinda personele diisen gorevler,
Is giivenligi agisindan kullanilmasi gereken koruyucu donanim, Tehlikeler ve siniflandiriimast,
Isletmelerde yangin durumunda alinacak énlemler, ilkyardim,

(MASC2081) Genel iletisim



[letisimin tarifi ve tiirleri, Iletisimde kullanilan ara¢ gereglerin islevleri, teknolojik araglarin
sagladig1 kolayliklar, Resmi Yazismalar. Resmi yazigmalarin boliimleri: Baslik, Say1 ve kayit
numarast, Tarih ve Konu, Génderilen Makam, lgi, Metin, Imza, Onay Bolumu. Resmi Yazisma
Orneklerinin verilmesi, Duyuru ve Bildiri hakkinda bilgi. Tutanak ve Karar, Ozge¢mis kavrama.
Ozgecmis hazirlarken dikkat edilmesi gereken noktalar. Bir 6zge¢miste olmasi gereken
boliimler, Ornek 6zgecmis uygulamasi. Ogrencilerin kendi &zgegmislerini yazmasi, Faks
Yazigmalari. Rapor yazma, Rapor tiirleri, Rapor yazarken nelere dikkat edilmeli, s mektuplari.
Is mektuplarmin béliimleri. Is mektubu tiirleri. Ornek is mektubu uygulamast.

2.SINIF GUZ YARIYILI
(MASC3011) Tiirk Mutfagi-11

Anlatim Bozukluklari, Sézciiklerle ilgili Anlatim Bozukluklar1 Ciimle Kurulusu ile Ilgili
Anlatim Bozukluklari, S6yleyis Bozukluklar1 Yazili Anlatim: Paragraf ve 6zellikleri, Dilekce
Yazimi ve Uygulama; Dilin Tiirleri, Anadili, Ortak Dil, Yazi1 Dili, Konusma Dili, Lehge, Agiz,
Ozel Diller ve Argo, Tiirkgenin Yabanci Dillerle Etkilesimi, Tiirk Dilinin Diinya Dillerine
Etkisi, Diinya Dillerinin Tiirk Diline Etkisi, Tiirkcede Kullanilan Yabanc1 Ogeler, azil1 anlatim
tiirleri; Sanat degeri olan tlirler: Roman, Hikaye, Siir, Tiyatro,

(MASC3021) Diinya Mutfagi-I

Diinya Mutfak Kiiltiirii, Fransiz Mutfag, Italyan Mutfag, ispanyol Mutfag, Ingiliz ve Balkan
Mutfagi, Iskandinav ve Rus Mutfagi, Orta ve Kuzey Amerika Mutfagi, Meksika Mutfag,
Giiney Amerika Ulkeleri Mutfagi, Fransiz Mutfagi Uygulamasi, Italyan Mutfagi Uygulamast,
Ispanyol Mutfagi Uygulamasi, Balkan Mutfagi Uygulama, Ingiliz Mutfagi Uygulama,
Iskandinav Mutfagi Uygulamasi, Meksika Mutfagi Uygulamasi, Giiney Amerika Ulkeleri
Mutfagi Uygulama.

(MASC3031) Pastane Uygulamalari-I1

Kurabiyeler, Tart, Kis ve Pie, Ekmek Yapimi, Siitlii Tatlilar, Cikolata Egitimi, Tahil tatlilart
hazirlama, Pisirilerek hazirlanan hamurlar, Cikolatanin pastacilik tirtinlerinde kullanimi, Yagl
hamurlardan {iriinler hazirlama, Ozdestirilerek hazirlanan hamurlar, Mayalandirilarak
hazirlanan hamurlar, Pastanede depolama, kalite kontrol ve yerlesim plani, Standart regeteler,
Ileri pastacilik teknikleri, Pasta ve tatl iiriinleri {izerinde diizenleme.

(MASC3071) Tath Yapim Teknikleri

Tathicihgin genel kurallar1 6zellikleri, besin degeri, Besin degeri hesaplamalari, Yag pasta
yapimi ve meyvelerle siisleme uygulamasi, Seker hamuru ile kaplanmig Cup cake, kukis
uygulamalari, Seker hamuru sekil ¢alismasi, Seker hamuru yapimi, modelleme ve kaplama
teknikleri, uygulamalari, Mayalandirarak Yapilan Hamurlar, Cikolat adekorlari, siisleme
teknikleri uygulamalari, Kiyilarak Yapilan Hamur uygulamalari, kuru pastalar, Hamur ve
serbetli tathlar cesitleri ve uygulamalari, Milfoy hamuru ile tatli yapimi



(MASC3041) Alakart Mutfak

Isleyis plani, amaci ve igeriginin agiklanmasi, A'la Carte yiyecek iiretimi hakkinda teorik
bilgilerin verilmesi, mutfakta gorev dagilimi, Amouse bouche & Corbalar hakkinda bilgiler ve
ornek regetelerin uygulanmasi, Soguk baslangiclar hakkinda bilgiler ve 6rnek regetelerin
uygulanmasi, Sicak baslangiglar hakkinda bilgiler ve 6rnek regetelerin uygulanmasi, Salata
sunumlar1 ve hazirlanmasi hakkinda bilgiler, 6rnek recetelerin uygulanmasi, Ana yemek
sunumlar1 ve hazirlanmasi hakkinda bilgiler, 6rnek regetelerin uygulanmasi Tath sunumlari ve
hazirlanmasi1 hakkinda bilgiler, 6rnek regetelerin uygulanmasi, Corba ve Soguk baslangiglar
icin A’la Carte Hazirlig1 ve Servisi, Salata ve ana yemekler i¢in A’la Carte Hazirlig1 ve Servisi,
Ana yemek ve Tatli hazirligi, A’la Carte Servisi, Sicak baglangi¢ ve tatli i¢in A’la Carte Hazirlig1
ve Servisi, Menii kartinin mutfak ekibiyle hazirlanmasi, A'la Carte Servis ve Sunumlart.

(MASC3051) Toplu Yemek Sistemleri ve Menii Planlama

Oryantasyon, Yemek Hizmet Sistemlerinin Tanimi, Yemek Hizmet Sistemlerinin
Siniflandiriimasi, Yénetim ve Organizasyon, Toplam Kalite Ydnetimi, Is Saghigi ve Giivenligi,
Mutfak Planlama, Menii Planlamasi1 Ve Farkli Menii Tipleri, Standart Tarifler, Yemek Servis
Sistemlerinde Kullanilan Ekipmanlar, Ekipman Se¢imi, Satin Alma Ve Depolama,

(MASC3061) Cikolata isleme Teknikleri

Kakaonun Kdokeni ve Cikolata Tarihi, Temel Cikolata Malzemeleri ve Ekipmanlari, Cikolata
Temperleme ve Sekillendirme, Kalipla Cikolata Sekillendirme, Cikolata Dekorlari, Dolgulu
Cikolatalar, Ganaj, Roche Cikolata, Truffle, Cikolatali Tatlilar.

(GNLCLS) Goniilliiliik Calismalar:

Goniillilik Kavrami ve Goniillil Y 6netimi ve Organizasyonu Temel Goniilliiliik Alanlart (Afet

ve Acil Durum, Cevre, Egitim, Kiiltiir ve Turizm, Spor, Saglik ve Sosyal Hizmetler) Goniilliikle
Ilgili Proje Gelistirme Goniilliiliik Calismalarina Saha Katilimi Géniilliilik Calismalarinda
Ahlaki Geleneksel Degerler, ilkeler Kamu Kurumlar1 ve Yerel Yonetimlerde Goniilliiliik
Calismalarma Katilim Sivil Toplum Kuruluslarinda Goniilliilik Calismalarmma Katilim
Toplumda Risk Gruplar1 ve Goniilliiliik

(MASC3081) Yemek Fotografcihig: ve Stilistligi

Yemek fotografinin giiniimiizde kullanim alanlar1, 6nemi ve islevleri, Uriin fotografciliginda
kullanilabilecek fotograf donanimi, Yiyecek, igecek Ttretiminde kullanilan gereglerin
fotograflanmasi ve aydinlatma, iyecek ve igecek ¢ekimlerinde dikkat edilecek teknik ve sanatsal
konular, Uriin fotograflanmasinda gerceveleme, alan derinligi ve rengin dnemi, Arag, gereg ve
iriin ¢gekimlerinde kullanilan dogal ve yapay 151k kaynaklari.

(MASC3091) Rusca-I

Rus Dili alfabesinin tanitimi, Vurgulu ve vurgusuz sesliler (A, O), Alfabedeki harflerin tanitimi
(Devam), Fonetik algilama ve yapim ¢aligmasi, Alfabedeki harflerin tanitimi (Devam), 1. ve 2.
tiir tonlama, Bir insanin veya nesnenin tanitimi, Isimlerin cins belirten takilari, tanisma,
selamlasma, vedalasma, 3. ve 4. tiir tonlama, Isimlerin cins belirten takilari, tanisma,



selamlasma, vedalasma, 3. ve 4. tiir tonlama, Isimlerin ¢ogul durumlari; yapilisi, iyelik zamiri;
"Benim", Isimlerin ¢ogullarinda &zel durumlar, istisnalar, iyelik zamirleri ve isimlerle iyelik
zamirlerinin uyumlulugu, Fiiller, fiil tiirleri, simdiki zamanda fiillerin 1. tiir ¢ekimi, kendini
tanitma, Ciimle kurulusu, 2. tiir fiil ¢ekimi

(MASC3101) Almanca-I

Fikirleri Baglantilandirma: Simdiki ve Geg¢mis Zaman Diizensiz Cogullar, Sessizler,
Sayilabilen ve Sayilamayan Isimler, Saglikli Yasam ve Aliskanliklar, Yapabilme- Yapmak —
Beceriler, Soru Olusturma; Edatlar: iistiinde, i¢inde, -e, Yapmak Zorunda Olmak / Olmamak
Ev Odevi ve Calisma Yiikiimliiliikleri, Yazma Faaliyetleri, Ulasim, Hareket Edatlar1 Adres
Aciklama, Yakin Gelecek Zayif Formlar: Belki / Muhtemelen

ILSINIF BAHAR YARIYILI
(MASC4011) Diinya Mutfagi-11

Diinya mutfak kiiltiirlerini, kitalararas1 mutfaklar1, italyan mutfagina 6zgii yemek uygulamalari,
Fransiz mutfagina 6zgii yemek uygulamalari, Uzakdogu iilkeleri mutfaklarina 6zgii yemek
uygulamalari ,Giliney Avrupa {ilkeleri mutfaklarina 6zgli yemek uygulamalari, Kuzey Avrupa
iilkeleri mutfaklarima 6zgii yemek uygulamalari, Kuzey Avrupa ilkeleri mutfaklarina 6zgii
yemek uygulamalari, Ortadogu iilkeleri mutfaklarina 6zgii yemek uygulamalari, Orta Asya
tilkeleri mutfaklarina 6zgli yemek uygulamalari, Amerikan mutfaklarina 6zgli yemek
uygulamalari, Diinya mutfaklarindan 6rnek menii uygulamalari.

(MASC4021) Banket Mutfak

Personel mutfagi is gorev tanimlarini yaparak personel yemegi meniisii hazirlama, hedef kitleyi
belirleyip kurum mutfagi i¢in yemekleri sunuma hazirlama, alakart mutfak calismalarina
hazirlik yapma, alakart mutfak icin sos ve garnitiirleri hazirlama, alakart mutfak iirtinlerini
sunuma hazirlama Ziyafet ve ikram hizmetlerinin tanimi ve Onemi. Ziyafet ve ikram
hizmetlerinin uygulamalari. Ziyafet (Banket) ve ikram (Catering) hizmetlerinde yonetim sekli
ve fonksiyonlari. Amaca uygun isletme tasarimi tiim malzemenin ekonomik kullanim
teknikleri. Ziyafetlerden beklenen faydanin saglanmasi i¢in yapilmasi gerekenler. Miisteri
beklentilerine uygun hizmeti saglamak i¢in gerekli yonetim seklini belirlemeleri i¢in ihtiyag
duyulacak konulari, Miisterilerin zevk ve tercihleri hakkindaki bilgileri Bu zevk ve tercihlere
uygun hizmeti saglayacak yonetim sekli. Yonetim fonksiyonlarini ve bu fonksiyonlarin islevsel
duruma getirilmesi. Ziyafet ve ikram hizmetlerinin, satis ve pazarlamasi. isletmenin varligini
stirdiirebilmesi icin ulasilmas1 gereken hedef ve potansiyel miisteri grubunu memnun
edebilmek i¢in yapilmasi gerekenler. Ziyafet meniisii ve satis fiyati. Ziyafet anlagmasi ve ziyafet
emrinin hazirlanmasi. Ziyafet esnasinda neler yapilmalidir. Ziyafet Masa Sekilleri ve salon
diizenlemesi.

(MASC4031) ileri Pastacihk



Muzlu kek ve bademli finansiyer, Paris Brest Pralin ve antep fistikli, Spesiyal pastalar,
Carkifelek meyvesi & kumkat keki, Opera / Kek yapimi ve dekorasyonu, Beyaz Cikolata ve
ahududu muslu kek & sable breton, Cikolatali mus kek yapimi ve dekorasyonu & boya
tabancasi teknigi, Antep Fistikli Finansiyer & Antep fistikli Ganaj ve krem diplomat, Pasta
kaplama & Ayna glaze teknigi, soguk dondurma, dondurulmus keklerin yapimi1 ve dekorasyonu,
Red duo Kruvasan, Lamine Hamurlar and zengin mayali hamurlar / Spesiyal pastalar

(MASC4041) Ozel Beslenme Mutfaklar

Glutensiz beslenme, laktozsuz beslenme, diyabet hastalarinda beslenme, kanser hastalarinda
beslenme, kalp hastaliklarinda beslenme, vejetaryen beslenme, sporcu beslenmesi, 6zel
beslenme gereksinimleri, Ozel beslenme gereksinimine ihtiya¢ duyan bireylerin ihtiyaglarina
yonelik menii, Ozel beslenme gereksinimine ihtiya¢ duyan bireylerin ihtiyaglarina yonelik
menti,

(MASC4051) Bitirme Projesi

Proje i¢in konu se¢me, konuyla ilgili arastirma yapma, ilgili kaynaklar1 bulma, deneklerini
bulma, arastirma yontemini se¢me, verilerini tasnif edip sonuglara ulagsma, bulgularini amaglari
dogrultusunda tartisma ve kaynak yazimini, projesini raporlama. Internette arastirma yapma,
kiitliphaneleri arastirma, farkli {iniversitelerden bilgi toplayabilme, bilgisayar kullanimini
O0grenme, tez yazim kurallarini 6gretmeye yoneliktir. Bilimsel ¢aligmalarin yaziminda dikkat
edilecek hususlar, literatiir tarama, veri toplama, bulgularin literatiir verileri ile karsilastiriimasi,
yazim kurallari, derlemelerin yazilmasi, arastirma ¢alismalarinin yazilmast,

(MASC4061) Unlu Mamuller Uygulamalari

Unlu mamuller hakkinda genel bilgiler; unlu mamul {iretiminde kullanilan temel ara¢ ve
geregler, unlu mamul {iretiminin temel asamalari; muhtelif unlu mamullerin iiretimi; unlu
mamullerin muhafazasi; sicak ve soguk tatlilar; tatl tiirleri ve hazirlanmalari, tath siisleme ve
dekorasyonu, tatlilarin sunumu, Firin iirlinlerinde kullanilan hammaddeler ve teknik 6zellikleri.
Uygulanan temel islemler. Islem akisindaki makine ve ekipmanlarin ¢alisma prensipleri,

(MASC4071) Servis ve Bar Teknikleri

Servisin tanimi, onemi ve servis yerleri, Servis personeli ve gorevleri, Serviste kullanilan arag-
gerec ve malzemeler, Servise hazirlik (Mise en place), Servis usulleri, Konuga servis ve servisle
ilgili kurallar, Kahvalti servisi, oda servisi, Bazi 6zel yemekler ve soslarin servisi , Barin tanima,
bar cesitleri, bar personeli, bar arac-gerecleri, Icecek cesitleri , ,Kokteyller

(MASC4081) Gastronomi ve Medya

Gastronomide Medyanm Yeri ve Onemi, Gastronomi ve Medya llgili Temel Kavramlar,
Komiinikasyon, Kitle Iletisim ve Cesitleri, Sinema ve Gastronomi, Basili Medya ve
Gastronomi-I, Basili Medya ve Gastronomi-II, Televizyon ve Gastronomi-I, Televizyon ve
Gastronomi-II, Internet ve Gastronomi-I, Sosyal Medya ve Gastronomi, Fotograf ve
Gastronomi.

(MASC4091) Yiyecek icecek Hizmetleri Yonetimi



Yiyecek Igecek Sektorii, Yiyecek Icecek Boliimiinde Planlama, Yiyecek Icecek Boliimiinde
Orgiitlenme, Yiyecek i¢ecek Béliimiinde Uretim Siireci, Yiyecek Icecek Boliimiinde Maliyet
Kontrolii, Menii Planlama, Yiyecek Icecek isletmelerinde Satin Alma, Teslim Alma, Depolama
ve Depodan Uriin Cikarma, Gelir Kontrolii

(MASC4101) Rusca-IT

Ruscada bitmis ve bitmemis fiil sekilleri (soversenniye, nesoversenniye), Ruscada sifatlarin
karsilastirma ve en lstilinliikk dereceleri, Ruscada sifat-fiiller (pricastiye), Ruscada zarf-fiiller
(deyepricastiye), Ruscada ismin durumlari (Padejler, cogul) imenitelnty padej, Roditeln1y
padej, Ruscada ismin durumlar1 (Padejler, ¢cogul) Datelniy padej, Vinitelnty padej, Ruscada
ismin durumlar1 (Padejler, c¢ogul) Tvoritelny padej, Predlojniy padej, Rusca meslek
terminolojisi (dil ve edebiyat terimleri) Ruscada Istes, edilgen ve déniislii catil fiiller.

(MASC4111) Almanca-II

Metinler esliginde simdiki zaman, modal fiiller ve edatlarin tekrari, Metinler esliginde simdiki
zaman, modal fiiller ve edatlarin tekrari, Ciimlede dizilis, zaman belirtme, Kendi kendine
okuma becerisinin gelistirilmesi, Eglence, bos zaman degerlendirmesinin sifatlarin
derecelendirilmesi ile anlatimi, Roportaj yapip kapali uclu sorular sorabilme, Diizensiz fiilerin
"Perfekt" zamanda metin igerisinde kullanim uygulamasi, Ge¢mis zamanin Ogretimi ve
uygulamasi, Neler yaptigim1 sodyleyebilme, Kiiltiirleri anlama: kurumlar, sokak adlari,
kartpostallar, diyalog, Diizensiz fiillerin perfekt hallerinin metinlere dayali 6gretimi, Giinliik
yasamda kiiltiirlerin farkliliklar1.



