
 
 

 

 

 

 

 

 

 

T.C. 

NECMETĠN ERBAKAN ÜNĠVERSĠTESĠ 

SAĞLIK BĠLĠMLERĠ FAKÜLTESĠ 

BESLENME ve DĠYETETĠK BÖLÜMÜ 
 

 

 

 

 

 

MESLEKĠ UYGULAMA DOSYASI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Öğrenci No  

Adı- soyadı  

BaĢlama Tarihi  

BitiĢ Tarihi  

Sorumlu Öğretim Üyesi  

  

Fotoğraf 



2 
 

 

 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI 

KURUM/KURULUġA AĠT BĠLGĠLER 

 

 

Kurum/KuruluĢun Adı 

 

 

 

 

Kurum/KuruluĢun Adresi 

 

 

 

 

 

 

Uygulama Yapılan Birim 

 

 

 

 

Kurum Yetkilisinin  

Adı-Soyadı 

Ġmzası 

 

 

 

 

 

Mesleki Uygulama 

Yürütücüsü 

Adı-Soyadı 

Ġmzası 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Not: Mesleki Uygulama Dosyası, uygulamanın tamamlanmasından sonra ciltli bir şekilde sorumlu öğretim 

üyesine teslim edilir.  

 



3 
 

MESLEKĠ UYGULAMA YAPILAN KURUM/KURULUġLA ĠLGĠLĠ 

GENEL BĠLGĠLER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4 
 

MESLEKĠ UYGULAMA YAPILAN KURUM/KURULUġUN 

ORGANĠZASYON ġEMASI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

1.GÜN 

…./…/20.. 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

2.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



7 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

3.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



8 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

4.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



9 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

5.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  



10 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

6.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



11 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

7.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



12 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

8.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



13 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

9.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



14 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

10.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



15 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

11.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



16 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

12.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



17 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

13.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



18 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

14.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



19 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

15.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



20 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

16.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



21 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

17.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



22 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

18.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



23 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

19.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



24 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

20.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



25 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

21.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



26 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

22.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



27 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

23.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



28 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

24.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



29 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

25.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



30 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

26.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



31 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

27.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



32 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

28.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



33 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

29.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



34 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

30.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



35 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

31.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



36 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

32.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



37 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

33.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



38 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

34.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



39 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

35.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



40 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

36.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



41 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

37.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



42 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

38.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



43 
 

MESLEKĠ UYGULAMA SIRASINDAKĠ 

GÖZLEMLER/AÇIKLAMALAR 

39.GÜN 

…./…/20.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



44 
 

MUTFAK ve YEMEKHANE ÇALIġANLARININ SAYI,  

GÖREV ve SORUMLULUKLARI-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



45 
 

MUTFAK ve YEMEKHANE ÇALIġANLARININ SAYI,  

GÖREV ve SORUMLULUKLARI-II 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



46 
 

MUTFAK ve YEMEKHANE ÇALIġANLARININ SAYI,  

GÖREV ve SORUMLULUKLARI-III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



47 
 

MUTFAK ve YEMEKHANE ÇALIġANLARININ SAYI,  

GÖREV ve SORUMLULUKLARI-IV 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



48 
 

MUTFAK PLANI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



49 
 

YEMEKHANE PLANI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



50 
 

MUTFAKTA BULUNAN DEPOLARIN ÖZELLĠKLERĠ ve FĠZĠKSEL KOġULLARI-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



51 
 

MUTFAKTA BULUNAN DEPOLARIN ÖZELLĠKLERĠ ve  

FĠZĠKSEL KOġULLARI-II 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



52 
 

MUTFAKTA BULUNAN DEPOLARIN ÖZELLĠKLERĠ ve  

FĠZĠKSEL KOġULLARI-III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



53 
 

PĠġĠRME ALANININ FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



54 
 

KURUM/KURULUġUN TOPLU BESLENME ĠÇĠN UYGULADIĞI SATIN ALMA 

YÖNTEMLERĠ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



55 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA MENÜ 

PLANLAMADA DĠKKATE ALINAN NOKTALAR/SORUNLAR/ÇÖZÜM YOLLARI  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



56 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA UYGULANAN 

STANDART TARĠFE ÖRNEKLERĠ-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



57 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA UYGULANAN 

STANDART TARĠFE ÖRNEKLERĠ-II 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



58 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA UYGULANAN 

STANDART TARĠFE ÖRNEKLERĠ-III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



59 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA UYGULANAN 

STANDART TARĠFE ÖRNEKLERĠ-IV 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



60 
 

 

TEKNĠK ġARTNAME ÖRNEKLERĠ-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



61 
 

 
TEKNĠK ġARTNAME ÖRNEKLERĠ-II 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



62 
 

 
TEKNĠK ġARTNAME ÖRNEKLERĠ-III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



63 
 

 

ĠAġE ÇĠZELGE ÖRNEĞĠ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



64 
 

 

 

SATIN ALMA ĠSTEK FORMU ÖRNEĞĠ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



65 
 

 

TESLĠM BELGESĠ ÖRNEĞĠ? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



66 
 

 BESĠNLERĠN MUAYENE KABULÜNDE DĠKKATE ALINAN KALĠTE 

KRĠTERLERĠ-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



67 
 

BESĠNLERĠN MUAYENE KABULÜNDE DĠKKATE ALINAN KALĠTE 

KRĠTERLERĠ-II 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



68 
 

BESĠNLERĠN MUAYENE KABULÜNDE DĠKKATE ALINAN KALĠTE 

KRĠTERLERĠ -III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



69 
 

BESĠNLERĠN MUAYENE KABULÜNDE DĠKKATE ALINAN KALĠTE 

KRĠTERLERĠ -IV 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



70 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA YEMEKLERĠN 

HAZIRLANMASI, PĠġĠRĠLMESĠ ve DAĞITIMINDA KULLANILAN ARAÇ-GEREÇ 

LĠSTESĠ/ÖZELLĠKLERĠ/ÇALIġMA PRENSĠPLERĠ-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



71 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA YEMEKLERĠN 

HAZIRLANMASI, PĠġĠRĠLMESĠ ve DAĞITIMINDA KULLANILAN ARAÇ-GEREÇ 

LĠSTESĠ/ÖZELLĠKLERĠ/ÇALIġMA PRENSĠPLERĠ-II 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



72 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA YEMEKLERĠN 

HAZIRLANMASI, PĠġĠRĠLMESĠ ve DAĞITIMINDA KULLANILAN ARAÇ-GEREÇ 

LĠSTESĠ/ÖZELLĠKLERĠ/ÇALIġMA PRENSĠPLERĠ-III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



73 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA YEMEKLERĠN 

HAZIRLANMASI, PĠġĠRĠLMESĠ ve DAĞITIMINDA KULLANILAN ARAÇ-GEREÇ 

LĠSTESĠ/ÖZELLĠKLERĠ/ÇALIġMA PRENSĠPLERĠ-IV 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



74 
 

YEMEKLERĠN DAĞITIMIYLA ĠLGĠLĠ UYGULAMALAR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



75 
 

 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA DĠYET MUTFAĞI 

ĠLE ĠLGĠLĠ BĠLGĠLER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



76 
 

 

NUMUNE ALMA/SAKLAMA UYGULAMALARI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



77 
 

MUTFAK/YEMEKHANEDE KULLANILAN KONTROL LĠSTELERĠ-I 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



78 
 

MUTFAK/YEMEKHANEDE KULLANILAN KONTROL LĠSTELERĠ-II 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



79 
 

MUTFAK/YEMEKHANEDE KULLANILAN KONTROL LĠSTELERĠ-III 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



80 
 

MUTFAK/YEMEKHANEDE Ġġ GÜVENLĠĞĠ UYGULAMALARI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



81 
 

MUTFAK/YEMEKHANE PERSONELĠNE YAPILAN SAĞLIK TARAMALARI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



82 
 

MUTFAK/YEMEKHANE PERSONELĠNE VERĠLEN EĞĠTĠMLER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



83 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġTA DĠYET MUTFAĞI 

ĠLE ĠLGĠLĠ BĠLGĠLER 

 

 

  



84 
 

YEMEKHANE/MUTFAK ARTIK ve ATIKLARININ 

DEĞERLENDĠRĠLMESĠ/UZAKLAġTIRILMASI ĠLE ĠLGĠLĠ YAPILAN 

UYGULAMALAR-I 

  



85 
 

YEMEKHANE/MUTFAK ARTIK ve ATIKLARININ 

DEĞERLENDĠRĠLMESĠ/UZAKLAġTIRILMASI ĠLE ĠLGĠLĠ YAPILAN 

UYGULAMALAR-II 

 

  



86 
 

YEMEKHANE/MUTFAKTA KULLANILAN TEMĠZLĠK EKĠPMAN ve 

MADDERLERĠNĠN ÖZELLĠKLERĠ ve KULLANIM AMAÇLARI-I 

 

 

  



87 
 

YEMEKHANE/MUTFAKTA KULLANILAN TEMĠZLĠK EKĠPMAN ve 

MADDERLERĠNĠN ÖZELLĠKLERĠ ve KULLANIM AMAÇLARI-II 

  



88 
 

YEMEKHANE/MUTFAKTA KULLANILAN TEMĠZLĠK EKĠPMAN ve 

MADDERLERĠNĠN ÖZELLĠKLERĠ ve KULLANIM AMAÇLARI-III  

  



89 
 

MUTFAK VE YEMEKHANEDE BULUNAN TESĠSATLAR-I 

 

 

  



90 
 

MUTFAK VE YEMEKHANEDE BULUNAN TESĠSATLAR-II  



91 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġA UYGUN  

1 AYLIK MENÜ PLANLAMA-I 

 

 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Salı 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

ÇarĢamba 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

PerĢembe 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cuma 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cumartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Pazar 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



92 
 

 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġA UYGUN  

1 AYLIK MENÜ PLANLAMA-II 

 

 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Salı 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

ÇarĢamba 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

PerĢembe 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cuma 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cumartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Pazar 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



93 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġA UYGUN  

1 AYLIK MENÜ PLANLAMA-III 

 

 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Salı 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

ÇarĢamba 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

PerĢembe 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cuma 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cumartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Pazar 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



94 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġA UYGUN  

1 AYLIK MENÜ PLANLAMA-IV 

 

 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Salı 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

ÇarĢamba 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

PerĢembe 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cuma 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cumartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Pazar 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



95 
 

MESLEKĠ UYGULAMANIN YAPILDIĞI KURUM/KURULUġA UYGUN  

1 AYLIK MENÜ PLANLAMA-V 

 

 

 1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA 4.HAFTA 

Pazartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Salı 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

ÇarĢamba 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

PerĢembe 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cuma 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Cumartesi 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Pazar 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



96 
 

HUZUREVĠ ĠÇĠN 3 ÖĞÜN ĠÇEREN 1 AYLIK MENÜ ÖRNEĞĠ (4 KAP) 

(Tablo şeklinde yapınız) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



97 
 

KREġ ĠÇĠN KAHVALTI, ÖĞLE VE ĠKĠNDĠ (ARA ÖĞÜN) ÖĞÜNLERĠNĠ 

ĠÇEREN 1 AYLIK MENÜ ÖRNEĞĠ (4 KAP) 

(Tablo şeklinde yapınız) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



98 
 

 ĠLKOKUL ĠÇĠN ÖĞLE ÖĞÜNÜNÜ ĠÇEREN 1 AYLIK MENÜ ÖRNEĞĠ(4 KAP) 

(Tablo şeklinde yapınız) 

 

  



99 
 

 

MADEN ĠġÇĠLERĠ ĠÇĠN ÖĞLE YEMEĞĠ, KUġLUK ve ĠKĠNDĠ ARA 

ÖĞÜNLERĠNĠ ĠÇEREN 1 AYLIK MENÜ ÖRNEĞĠ (4 KAP) 

(Tablo şeklinde yapınız) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



100 
 

BANKA MEMURLARI ĠÇĠN ÖĞLE ÖĞÜNÜNÜ ĠÇEREN 1 AYLIK 

MENÜ ÖRNEĞĠ (4 KAP) 

(Tablo şeklinde yapınız) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



101 
 

 

HASTANE PERSONELĠ ĠÇĠN 1 AYLIK RAMAZAN MENÜSÜ  

(Tablo şeklinde yapınız) (3 KAP) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



102 
 

 

ÖĞRENCĠNĠN MESLEKĠ UYGULAMASI VE 

KURUM/KURULUġ ĠLE ĠLGĠLĠ GENEL GÖRÜġÜ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



103 
 

T.C. 

NECMETĠN ERBAKAN ÜNĠVERSĠTESĠ 

SAĞLIK BĠLĠMLERĠ FAKÜLTESĠ 

BESLENME ve DĠYETETĠK BÖLÜMÜ 

MESLEKĠ UYGULAMA YOKLAMA LĠSTESĠ 
 

Öğrencinin Adı-Soyadı:                                             Öğrenci No: 

Mesleki Uygulamanın Yapıldığı Kurum: 

 

 

1.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

2.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

3.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

4.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

5.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

6.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

7.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

 
 

 

Mesleki Uygulama Yürütücüsü:                                    

Ġmza:                               Tarih: 

 

  

8.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

9.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

10.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

11.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

12.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  

13.HAFTA 

TARĠH ĠMZA 

  

  

  



104 
 

T.C. 

NECMETĠN ERBAKAN ÜNĠVERSĠTESĠ 

SAĞLIK BĠLĠMLERĠ FAKÜLTESĠ 

BESLENME ve DĠYETETĠK BÖLÜMÜ 

 

ÖĞRENCĠ DEĞERLENDĠRME FORMU 

 
 

Öğrencinin Adı-Soyadı:……………………….. 

Mesleki Uygulama Yaptığı Kurum/KuruluĢ: 

…………………………………………………… 

……………………………………………………. 

D
eğ

er
le

n
d

ir
m

e 

p
u

a
n

ı 

D
eğ

er
le

n
d

ir
m

e 

so
n

u
cu

 

  
  

  
  

G
E

N
E

L
 

D
E

Ğ
E

R
L

E
N

D
ĠR

M
E

 Uygun giyinme 3  

Uygulamaya devamlılık 5  

Uygulamaya uyumu ve gayreti 8  

Sorumlulukları yerine getirme 4  

Kurum/kuruluşun kurallarına uyum 4  

Ekip çalışması ve iş bölümü yapabilme 5  

Zamanı verimli kullanma 3  

A
L

A
N

 B
ĠL

G
ĠS

Ġ 

Genel beslenme bilgisi 10  

Mesleki bilgi düzeyi 10  

Alanla ilgili doğru kaynaklara başvurma 5  

Uygulama yapılan alanda bilgiyi kullanarak çözüm geliştirme 8  

Alanla ilgili kendini geliştirme isteği 5  

Ödev/vaka sunumu/seminerleri zamanında hazırlama 6  

 Personel ile etkili iletişim kurma 6  

Arkadaşlarıyla etkili iletişim kurma 6  

Kurum diyetisyeni/diyetisyenleri ile etkili iletişim kurma 6  

Diğer sağlık personeli ile etkili iletişim kurma 6  

TOPLAM PUAN: …… 

 

 
 

 

 

 
Mesleki Uygulama Yürütücüsü:                                               Ġmza:                                      Tarih:                        

Not: Bu belgenin Mesleki Uygulama sonunda doldurulup imzalandıktan sonra “Necmettin Erbakan Üniversitesi 

Sağlık Bilimleri Fakültesi Beslenme ve Diyetetik Bölüm Başkanlığına” yazılı, kapalı bir zarf içinde öğrenciye teslim 

edilmesi rica ederiz. Katkılarınız için teşekkür ederiz.

 

Sorumlu diyetisyenin öğrenci ile ilgili genel görüşü ve önerileri: 

 

 


