
GÜN SAAT

U Mutfak

4. SINIF

NECMETTİN ERBAKAN ÜNİVERSİTESİ

TURİZM FAKÜLTESİ

2021 – 2022 BAHAR YARIYILI DERS PROGRAMI GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ

ÖĞLE ARASI

ÖĞLE ARASI

ÖĞLE ARASI

ÖĞLE ARASI

ÖĞLE ARASI

Dünya Mutfağı 

Öğr. Gör. Cemil USLU

U Mutfak

Ana Mutfak

Gıda Mevzuatı

Dr. Öğr. Üyesi A. Büşra MADENCİ

ONLINE

Türk Dili II

Öğr. Gör. Mustafa FISTIKÇIOĞLU

ONLINE

Yabancı Dil II

Dr. Öğr. Üyesi M. Akif BALKAYA

ONLINE

Gastronomi Dizayn ve 

Dekorasyon

Öğr. Gör. Evren NAS

Ana Mutfak

Mesleki Yabancı Dil IV

Doç.Dr. Halil AKMEŞE

D7

Fransızca IV

Öğr. Gör. Ayşegül ÖZÇELİK

D10

Dünya Mutfaklarında Yeni 

Trendler

Dr. Öğr. A. Büşra MADENCİ

ONLINE

Alakart Mutfak

Öğr. Gör. Cemil USLU

Gıda Formulasyonları ve Duyusal 

Analiz

Dr. Öğr. Üyesi A. Büşra MADENCİ

D6

Mutfakta İş Sağlığı ve İlkyardım

Doç.Dr. Hasan Hüseyin KARA

T4

Rusça II

Öğr. Gör. Aytül DAĞ

T3

Mutfak Planlama

Doç.Dr. Ümit SORMAZ

ONLINE

Gastronomi Rotaları

Doç.Dr. Ümit SORMAZ

ONLINE

Ana Mutfak

Yemek Stilistliği ve Fotoğrafçılığı

Doç.Dr. Ümit SORMAZ

D7

Özel İlgi Turizmi

Doç.Dr. Yeliz PEKERŞEN

D8

Rusça II

Öğr. Gör. Aytül DAĞ

ONLINE

Mutfakta Gıda ve 

Sürdürülebilirlik

Doç.Dr. Eda Güneş

D10

İş Başı Eğitim

Doç.Dr. Ümit SORMAZ
T1

Soğuk Mutfak

Öğr. Gör. Cemil USLU

U Mutfak

Mesleki Yabancı Dil II

Doç.Dr. Halil AKMEŞE

ONLINE

Fransızca II

Öğr. Gör. Ayşegül ÖZÇELİK

ONLINE

Eleştirel Düşünme

Dr. Öğr. Üyesi Kevser ÇINAR

ONLINE

Online

D10

İş Başında Eğitim

Doç.Dr. Ümit SORMAZ

T1

ONLINE

Temel Mutfak Bilgisi

Doç.Dr. Yılmaz SEÇİM

AMFİ 2

Kariyer Planlama

Doç.Dr. Ceyhun Can ÖZCAN 

Konferans 

Salonu

Genel İşletme

Doç.Dr. Yeliz PEKERŞEN

AMFİ 3

Temel Bilgi Teknolojileri

Öğr. Gör. Dr. Soner ARSLAN

Bilgisayar Lab.

AİİT II 

Öğr. Gör. Hüseyin TORUN

ONLINE

13:00-13:40

Mutfak Uygulamaları II (1.Grup)

Öğr. Gör. Cemil USLU

Turizm Pazarlaması 

Doç.Dr. Yeliz PEKERŞEN

ONLINE

16:00-16:40

16:00-16:40

Ç
A

R
Ş

A
M

B
A

Mutfak Uygulamaları II (2. 

Grup)

Öğr. Gör. Cemil USLU

15:00-15:40

14:00-14:40

15:00-15:40

16:00-16:40

14:00-14:40

15:00-15:40

16:00-16:40

17:00-17:40

Besin Kimyası 

Doç.Dr. Eda GÜNEŞ

14:00-14:40

17:00-17:40

Pastane

Pastane Uygulamaları (Grup 2)

Öğr. Gör. Murat ÖZCAN

Pastane 

İş Hayatı İçin İngilizce

Öğr. Gör. Dr. Aynur  GÜLENÇ 

BİRSEN

AMFİ 3

S
A

L
I

08:00-08:40

09:00-09:40

10:00-10:40

11:00-11:40

13:00-13:40

14:00-14:40

15:00-15:40

09:00-09:40

10:00-10:40

11:00-11:40

13:00-13:40

14:00-14:40

15:00-15:40

16:00-16:40

NORMAL 

ÖĞRETİM

08:00-08:40

09:00-09:40

10:00-10:40

11:00-11:40

13:00-13:40

3. SINIF1. SINIF 2. SINIF

Pastane Uygulamaları (Grup 1)

Öğr. Gör. Murat ÖZCAN

Nezaket ve Protokol Kuralları 

Prof. Dr. Ferhan NİZAMLIOĞLU

Servis ve Bar Teknikleri

Doç.Dr. Ümit SORMAZ

17:00-17:40

18:00-18:40

19:00-19:40

20:00-20:40

21:00-21:40

C
U

M
A

08:00-08:40

09:00-09:40

10:00-10:40

11:00-11:40

P
E

R
Ş

E
M

B
E

08:00-08:40

09:00-09:40

10:00-10:40

11:00-11:40

13:00-13:40


